






                                                  Kierownik Zamawiającego
      Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Gdańsku

ul. Marynarki Polskiej 134A, 80-865 Gdańsk
 Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia

- przetarg nieograniczony –

Na podstawie art. 39 - 46 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień  publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 - tekst jednolity z późn. zm.)
o wartości szacunkowej zamówienia mniejszej niż wyrażona w złotych 
równowartości kwoty określonej dla dostaw i usług w przepisach wydanych na podstawie 
art. 11 ust. 8 Pzp tj. 193000 euro
Przedmiot zamówienia:
Świadczenie usług gastronomicznych 

dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Dziennego Domu Pomocy przy ul. Sterniczej 2, Środowiskowego Domu Samopomocy przy 
ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7, dla osób korzystających z systemu pomocy społecznej, dla uczestników imprez okolicznościowych oraz prowadzenie na bazie kuchni treningu dla osób niepełnosprawnych 
Nr sprawy: 

PS.WKA.V.343-27(1)/10
Gdańsk, grudzień 2010 r.
ROZDZIAŁ I. POSTANOWIENIA OGÓLNE 

1. Zamawiający: Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Gdańsku, ul. Marynarki Polskiej 134a, 80-865 Gdańsk, Tel.: 058 / 520 70 00;  Fax: 058 / 520 70 01 dyrekcja@mops.gda.pl ,  NIP 583-209-48-53, REGON  002837021.
2. Podstawa prawna  - postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzone jest 
na podstawie przepisów ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 - tekst jednolity z późn. zm.), zwanej dalej: „Ustawą” oraz zgodnie z wszelkimi aktami wykonawczymi (z zastrzeżeniem art. 5 ustawy) wydanymi do ustawy oraz zgodnie niniejszej specyfikacją istotnych warunków zamówienia zwanej dalej: „SIWZ” lub „Specyfikacją”. 

3. Tryb udzielenia zamówienia - przetarg nieograniczony zgodnie z przepisami art. 39 - 46 w związku z art. 5 ustawy.  

4. Użyte w Specyfikacji terminy mają następujące znaczenie:

· „wsad do kotła” - wszystkie produkty żywnościowe użyte do przygotowania posiłku dla jednej osoby, w tym posiłki tradycyjne, na imprezy okolicznościowe, 

·  „jadłospis dekadowy” - jadłospis z wyszczególnieniem wszystkich posiłków na kolejne 10 dni,        

· „osobodzień żywienia” -  suma wsadu do kotła, koszt przygotowania posiłków, 
dowożenia i wydawania dla jednej osoby,
·  „placówki” - Dzienny Dom Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Dzienny Dom Pomocy przy ul. Sterniczej 2, Środowiskowy Dom Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowy Dom Samopomocy przy ul. Nowiny 7.
ROZDZIAŁ II. POSTANOWIENIA SZCZEGÓŁOWE

I. Opis przedmiotu zamówienia

1. Przedmiotem zamówienia jest usługa polegająca na przygotowywaniu przez Wykonawcę posiłków na rzecz Zamawiającego na bazie wydzierżawionych pomieszczeń kuchennych wraz z wyposażeniem. Kod Wspólnego Słownika Zamówień (CPV): 55322000-3, 55321000-6, 55320000-9, 55521200-0.

Łącznie w placówkach przebywa średnio 160 klientów. Liczba osób żywionych nie jest stała. Liczba uczestników może zmieniać się okresowo, ze względu na nieobecności spowodowane urlopowaniem, pobytem w szpitalu itp. Może ona także ulec zmniejszeniu w sposób naturalny.

2. W ramach zamówienia Wykonawca zobowiązuje się udostępnić pomieszczenia kuchenne przeznaczone na trening umiejętności kulinarnych i porządkowych dla dwóch osób niepełnosprawnych wskazanych przez Zamawiającego w ilości dwóch godzin dziennie, dwa razy w tygodniu. Przez trening należy rozumieć zdobywanie umiejętności przez osoby niepełnosprawne w zakresie: 

a) kulinarnym – przygotowywanie prostych potraw itp., 

b) porządkowym – mycie naczyń, obsługa zmywarki, obsługa maszyn znajdujących się na wyposażeniu kuchni itp., 

Wykonawca w ramach treningu wyznaczy osobę odpowiedzialną do organizowania pracy oraz nadzoru nad jej wykonaniem, przez uczestników treningu. Trening będzie prowadzony w ścisłej współpracy w osobą wyznaczoną do tego celu przez Zamawiającego. 

3. W przypadku wystąpienia okoliczności powodujących konieczność zabezpieczenia cateringu na ok. 5 imprez okolicznościowych typu konferencja, szkolenie lub inne Wykonawca zobowiązuje się do jego zabezpieczenia. Cena cateringu na 1 osobę będzie nie wyższa od ustalonej dla placówek. Imprezy będą organizowane na terenie Gdańska, do max 400 uczestników każda. Zgłoszenie o zaistnieniu konieczności zabezpieczenia cateringu zostanie zgłoszone do wykonawcy na ok. 2 tygodnie przed terminem imprezy. Jadłospis na imprezę strony ustalą pisemnie z zachowaniem kwoty za posiłek.
4. Wykonawca zobowiązuje się dodatkowo do udostępnienia płatnych posiłków przeznaczonych dla osób korzystających z systemu pomocy społecznej 
w ramach usług środowiskowych po cenie nie wyższej od ustalonej dla placówek,                      w ilości do 40 posiłków dziennie. Posiłki te będą wydawane klientom 
na podstawie pisemnego zaświadczenia wydanego przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Gdańsku po wcześniejszym jednodniowym zgłoszeniu chęci korzystania                 z nich. Płatności za te posiłki reguluje klient zgłaszający zapotrzebowanie na usługę.  

5. Dla klientów placówek przygotowywany jest codziennie jeden posiłek (obiad) 
o ustalonej porze dnia:

a) Posiłek w Dziennym Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a oraz Środowiskowym Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a podawany będzie w stołówce przez Wykonawcę  w dwóch turach:

- I tura 
– 
12:30 - 13:00;
- II tura 
– 
13:00- 13.30.
b) Posiłki dla pozostałych placówek Dziennego Domu Pomocy ul. Sternicza 2 oraz Środowiskowego Domu Samopomocy ul. Nowiny 7 dowożone będą w termosach przez Wykonawcę w godz. od 12:00 do 13:30. Wydawaniem zajmują się pracownicy placówek.
6. Posiłki przeznaczone dla osób korzystających z systemu pomocy społecznej 
w ramach usług środowiskowych, o których mowa w ust. 3, będą wydawane 
od godziny 12:30 – 14:30. 

7. Przygotowywanie posiłku musi odbywać się na bieżąco, ze świeżych produktów,                            w pomieszczeniach kuchni Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a zgodnie           z wymaganiami określonymi odpowiednio w przepisach Ustawy z dnia 25 sierpnia                  2006 r.- o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z  2006 r. Nr 171, poz. 1225)                       i innych obowiązujących w tym zakresie jak również z zaleceniami Instytutu Żywności                               i Żywienia. 

8. Przygotowany posiłek obiadowy dla uczestników Dziennego Domu Pomocy przy                        ul. Wajdeloty 28a oraz Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a będą podawane przez Wykonawcę klientom na stołówce. Jednocześnie Wykonawca zobowiązuje się do posprzątania pomieszczenia po skończonych posiłkach. Zamawiający nie przewiduje wydzierżawienia stołówki. Posiłki dla Dziennego Domu Pomocy przy                  ul. Sterniczej 2 oraz dla Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7 będą dowożone do tych placówek przez Wykonawcę w godzinach określonych w ust. 4.

9. Wykonawca umożliwi odpłatny zakup posiłku obiadowego pracownikom placówek, którzy się o to zwrócą i chętnym osobom w ramach tzw. usług środowiskowych, zgodnie z ust. 3.

10. Wykonawca zobowiązany będzie do sporządzania jadłospisów zgodnie 
z zasadami żywienia i dietetyki stosowanej opracowanymi przez Instytut Żywności                       i Żywienia. Posiłki powinny pokrywać odpowiednie zapotrzebowanie na kalorie                             i podstawowe składniki odżywcze tj. węglowodany, białka, tłuszcze, witaminy oraz sole mineralne. Zamawiający załącza do wglądu przykładowe dekadowe jadłospisy dla uczestników placówek oraz na imprezy okolicznościowe szt. 6 (Załącznik Nr 9).
11. Dekadowy jadłospis winien być przedstawiony z 2 - dniowym wyprzedzeniem 
do akceptacji osobie wyznaczonej do tego celu przez Zamawiającego, działającej przy współudziale Rady Domu. O ewentualnych zmianach w jadłospisie należy niezwłocznie powiadomić Zamawiającego. 

12. W ramach tzw. wsadu do kotła należy uwzględnić przygotowanie posiłków tradycyjnych tj. na Boże Narodzenie, Wielkanoc, a także posiłków na imprezy okolicznościowe                      np. okrągłe jubileusze placówek, Dzień Babci i Dziadka, zabawy integracyjne, festyn. Ponadto przygotowywania posiłków na imprezy zlecone (w ilości maksymalnie 6 w roku) przez Dyrektora Miejskiego Ośrodka Pomocy Społecznej. 

13. Wykonawca musi prowadzić ewidencję ilościowo - wartościową wydanych posiłków                    z podziałem na poszczególne placówki. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wglądu do tej ewidencji przez osobę wytypowaną przez Zamawiającego do tego celu.

14. Ilość potrzebnych posiłków zgłaszana będzie pisemnie przez Zamawiającego 
do godz.11.00 dnia poprzedniego i korygowana do godz. 8.00 dnia bieżącego. 

15. Wysokość tzw. wsadu do kotła średnio w skali miesiąca nie może być niższa 
niż 3,50 zł brutto na jedną osobę dziennie w ciągu 12 miesięcy trwania umowy. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wglądu do dokumentacji źródłowej 
np.: faktur zakupu, kartotek magazynowych itp. 

16. Zakwestionowane przez pracownika Zamawiającego posiłki pod względem ilości 
i jakości podlegają wymianie na koszt Wykonawcy.

17. Warunkiem świadczenia usług gastronomicznych dla placówek jest wydzierżawienie przez Wykonawcę pomieszczeń kuchennych wraz z elementami stałego wyposażenia,                  o łącznej powierzchni 105,08 m². Na wymienioną powierzchnię składają się:

Pomieszczenia na parterze : 

- kuchnia 
22,55 m²

- zmywalnia
   8,71 m²

- chłodnia
   5.31 m²

- przygotowalnia
   7,84 m²

- termosy
   5,12 m²

- korytarz (50% z 10,61m)
5,30 m²

- pokój intendenta
12,33 m²

- wiatrołap
  4,41 m²

Pomieszczenia w piwnicy:
- łazienka z WC
  

             3,54 m²
- szatnia personelu    
   
             7,13 m²

- magazyn warzyw                                  10,36 m²

- magazyn żywności suchej
           12,48 m²
Wykonawca może dokonać wizji lokalnej pomieszczeń i wyposażenia kuchni 
przed złożeniem oferty i uzyskanie potwierdzenia pisemnego od Zamawiającego, 
że taka wizja się odbyła /zał. Nr 1a do siwz/. W sprawie uzgodnienia terminu wizji należy kontaktować się z Panią Jolantą Lipinską tel: 341-42-48 lub 343-14-38.
18. Za dzierżawę od Domu pomieszczeń o powierzchni 105,08 m²  Wykonawca zapłaci miesięcznie (31,23 zł netto za 1m² to jest kwotę 3.281,64 zł netto (słownie: trzy tysiące dwieście osiemdziesiąt jeden złotych 64/100) miesięcznie powiększoną o podatek VAT                        (według obowiązującego stanu prawnego w okresie obowiązywania umowy). Kwota brutto miesięcznie wyniesie 4.036,42 zł (słownie: cztery tysiące trzydzieści sześć  42/100).
19. Wykonawca uiści niezależnie od czynszu dzierżawnego w terminie 14 dni od wystawienia dokumentów obciążeniowych dodatkowe opłaty Zamawiającemu za:

· energię elektryczną według wskazań podliczników i aktualnych stawek ustalanych przez dostawcę Energa Obrót S.A.,

· wodę i ścieki według wskazań podliczników i aktualnych stawek ustalanych przez dostawcę Saur Neptun Gdańsk,

· ryczałt za ogrzewanie pomieszczeń wg aktualnych stawek GPEC proporcjonalnie do zajmowanej powierzchni,

· opłatę za podgrzanie wody wg wskazań podliczników i aktualnych stawek GPEC, 

·  we  własnym zakresie będzie zajmował się wywozem własnych nieczystości,  

Zamawiający zastrzega sobie prawo zmiany wysokości opłat za dostarczane media                         w przypadku zmiany cen dostaw mediów przez Dostawców lub w przypadku zmiany wysokości stawek opodatkowania sprzedaży mediów podatkiem VAT. 

20. Oprócz stałego wyposażenia – zabudowy, lamp, armatury - w kuchni znajdują 
się przedmioty określone w załączniku 7 i 8 (ruchome elementy wyposażenia), które Wykonawca zobowiązany jest dodatkowo wydzierżawić w całości. 
Za dzierżawę tych elementów wyposażenia Wykonawca zapłaci miesięcznie 
300,00 zł netto (słownie: trzysta złotych 00/100) powiększone o podatek VAT (według stanu prawnego w okresie obowiązywania umowy) to jest 369,00 zł brutto (słownie: trzysta sześćdziesiąt sześć złotych 00/100). 

21. Wykonawca odpowiada za dzierżawione urządzenia i naczynia, dokonuje niezbędnych napraw i uzupełnia na bieżąco braki w dzierżawionych zasobach, jeśli wystąpią.

22. Szczegółowe warunki umowy dzierżawy zostały określone we wzorze stanowiącym załącznik nr 5 do SIWZ.

23. Wykonawca zapewnia we własnym zakresie pozostałe, oprócz dzierżawionych, urządzenia i naczynia niezbędne do wykonania usługi.

24. Na Wykonawcy spoczywa obowiązek dostosowania kuchni i przestrzegania wymogów Sanepidu i HACCP.  Zamawiający w każdej chwili może wnioskować 
o przeprowadzenie kontroli Sanepidu.

25. Rozliczenia finansowe z Wykonawcą będą odbywały się w miesięcznych okresach rozliczeniowych (po zakończeniu miesiąca kalendarzowego) na podstawie rozliczeń wydanych posiłków dla placówek. Będą się one odbywały wg wzoru: 

Cena brutto jednego osobodnia żywienia x ilość wydanych w danym miesiącu posiłków dla placówek.

26. Wypłata tak wyliczonego wynagrodzenia za wykonaną usługę, będzie następowała po upływie każdego miesiąca, w terminie 21 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury od Wykonawcy, przelewem na jego konto bankowe.

27. Nadzór nad jakością, ilością i przestrzeganiem obowiązujących norm odnośnie wydawanych posiłków sprawować będzie wyznaczony pracownik Zamawiającego.

II. Oferty częściowe, Oferta wariantowa, Zamówienia uzupełniające, Podwykonawcy. 
1. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. 
2. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.
3. Zamawiający nie przewiduje udzielenia zamówień uzupełniających.
4. Zgodnie z art. 36 ust. 5 ustawy zamawiający zastrzega, że w związku ze specyfiką zamówienia,  całość zamówienia nie może być powierzona podwykonawcom.
III. Termin wykonania zamówienia

1. Zamówienie będzie realizowane codziennie w ilościach i zakresie określonych potrzebami Zamawiającego.

2. Termin wykonania zamówienia wynosi 12 miesięcy od dnia zawarcia umowy                                tj. od  1 lutego 2011 r. do 31 stycznia 2012 r. lub od zawarcia umowy do 31 stycznia 2012 r.
IV. Warunki udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełniania tych warunków:

1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają warunki udziału określone w art. 22 ust.1 pkt 1 - 4 ustawy Pzp, tj.:

1) posiadają uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności  jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania;

2) posiadają niezbędną wiedzę i doświadczenie
· Warunek ten zostanie spełniony, jeżeli wykonawca wykaże, że wykonał,                                 a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych,                         w okresie ostatnich 3 lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, przynajmniej 2 usługi gastronomiczne o wartości równej lub wyższej niż 200000,00 zł brutto (słownie: dwieście tysięcy złotych) każda,

3) dysponują odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia 
· Warunek ten zostanie spełniony, jeżeli wykonawca wykaże, ze posiada sprawny telefax;
4) znajdują się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia;
· Warunek ten zostanie spełniony, jeżeli wykonawca wykaże, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzonej działalności na kwotę nie mniejszą niż 100000,00 zł (słownie: sto tysięcy złotych).
2. W postępowaniu mogą wziąć udział wykonawcy, którzy spełniają warunek udziału                                w postępowaniu dotyczący braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.

W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, każdy                                  z warunków określonych w pkt 1)-4) winien spełniać co najmniej jeden z tych wykonawców albo wszyscy ci wykonawcy wspólnie. Warunek określony w pkt 2 powinien spełniać każdy                            z Wykonawców samodzielnie.

Wykonawca powołujący się przy wykazywaniu spełnienia warunków udziału                                       w postępowaniu na potencjał innych podmiotów, które będą brały udział w realizacji części zamówienia, przedkłada pisemne zobowiązanie innych podmiotów do oddania mu do dyspozycji niezbędnych zasobów na okres korzystania z nich przy wykonywaniu zamówienia.
V. Wykaz oświadczeń i dokumentów, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu
Wykonawcy ubiegający się o niniejsze zamówienie składają wraz z ofertą,
w terminie podanym w rozdziale X, niżej wymienione dokumenty i oświadczenia:

A. W celu potwierdzenia spełniania warunków udziału w postępowaniu, o których mowa  w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp, do oferty należy załączyć:

1. Oświadczenie dotyczące spełnienia warunków udziału w postępowania - art. 22 ust. 1        ustawy Prawo zamówień publicznych – Załącznik nr 2 do niniejszej SIWZ (oryginał);
2. Wykaz wykonanych, a w przypadku świadczeń okresowych lub ciągłych również wykonywanych, dostaw lub usług  w zakresie niezbędnym do wykazania spełniania warunku wiedzy i doświadczenia w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, z podaniem ich wartości, przedmiotu, dat wykonania i odbiorców, oraz załączeniem dokumentu potwierdzającego, że te dostawy lub usługi zostały wykonane lub są wykonywane należycie;
3. Oświadczenie o posiadaniu sprawnego telefaksu poprzez podanie numeru w ofercie;
4. Opłaconą polisę, a w przypadku jej braku inny dokument potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia.
W przypadku oferty składanej przez wykonawców ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego, oświadczenie o spełnianiu każdego z warunków, o których mowa w art. 22 ust. 1 składa co najmniej jeden z tych wykonawców albo wszyscy ci wykonawcy wspólnie.

B. W celu wykazania spełnienia warunku udziału w postępowaniu dotyczącego braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia wykonawcy                                  w okolicznościach, o których mowa w art. 24 ust. 1 ustawy Pzp należy złożyć następujące dokumenty w formie oryginału lub kserokopii poświadczonych za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę lub osobę upoważnioną z zachowaniem sposobu reprezentacji:

1. Oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia – Załącznik nr 3 do niniejszej SIWZ;
2. Aktualny odpis z właściwego rejestru, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru,                         w celu wykazania braku podstaw do wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków                            o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert,                             a w stosunku do osób fizycznych oświadczenie w zakresie art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy;
3.  Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzające, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków  lub zaświadczenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu  o udzielenie zamówienia albo składania ofert;
4. Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające, że wykonawca nie zalega                                       z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenie, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu -  wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału  w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;
5. Aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24                      ust. 1 pkt 4 - 8 ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert; 

6. Aktualną informację z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24                       ust. 1 pkt 9 ustawy, wystawioną nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert.
Wykonawca powołujący się przy wykazywaniu spełniania warunków udziału                                         w postępowaniu na potencjał innych podmiotów, które będą brały udział w realizacji części zamówienia, przedkłada także dokumenty dotyczące tego podmiotu w zakresie wymaganym dla wykonawcy, określonym powyżej.

Jeżeli wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, przedkłada dokument wystawiony w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania potwierdzający, że:

1. Nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości - wystawiony nie wcześniej niż                          6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału                                   w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;

2. Nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne                                 i zdrowotne albo że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawiony nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;

3. Nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie - wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału  w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert;

4. Zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4-8 ustawy - wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo składania ofert - albo oświadczenie złożone przed notariuszem, właściwym organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego odpowiednio miejsca zamieszkania osoby lub kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, jeżeli w miejscu zamieszkania osoby lub w kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, nie wydaje się takiego zaświadczenia. 
W przypadku oferty składanej przez Wykonawców ubiegających się wspólnie o udzielenie zamówienia publicznego, dokumenty potwierdzające, że wykonawca nie podlega wykluczeniu składa każdy z wykonawców oddzielnie.

C. Inne wymagane dokumenty:
1. Dokument określający zasady reprezentacji oraz osoby uprawnione do reprezentowania wykonawcy (oryginał lub kopia poświadczona za zgodność                              z oryginałem z zachowaniem sposobu reprezentacji), jeżeli wykonawcę reprezentuje pełnomocnik - także pełnomocnictwo, określające zakres umocowania podpisane przez osoby uprawnione do reprezentowania wykonawcy. Pełnomocnictwo należy złożyć w formie oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii;
2. Oświadczenie o przyjęciu zapisów wzoru umowy bez zastrzeżeń – załącznik nr 6;
3. Dowód wniesienia wadium – zgodnie z Roz. VII ust. 3 i 4.
VI. Osoby uprawnione do kontaktowania się z wykonawcą

1. Osobą upoważnioną przez Zamawiającego do kontaktowania się z Wykonawcami                           w sprawach niniejszego postępowania jest:

· Jan Korenik,   tel. 058 / 342-31-59     w godz. 7.30-15.30
2. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Wykonawcy przekazują pisemnie w języku polskim na adres Zamawiającego. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje przekazane za pomocą faksu uważane będą za złożone                 w terminie, jeżeli ich treść dotarła do Zamawiającego przed upływem terminu i została niezwłocznie potwierdzona pisemnie.
3. Analogicznie wszelkie oświadczenia, wyjaśnienia, zawiadomienia oraz informacje Zamawiającego będą dostarczane wykonawcom w formie pisemnej. Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje przekazane za pomocą faksu uważane będą za złożone w terminie, jeżeli ich treść dotarła do Wykonawcy przed upływem terminu                          i została niezwłocznie potwierdzona pisemnie. Korespondencja będzie wysyłana z faksu nr 58 342-31-59, który nie służy do przesyłania korespondencji przez Wykonawców. Dokumenty przesłane na ten numer nie będą rejestrowane i rozpatrywane. Wszelką korespondencję należy kierować na faks nr 58 520-70-01.
4. Adres do korespondencji jest zamieszczony na pierwszej stronie niniejszej SIWZ.
5. Zamawiający nie zamierza zwoływać zebrania wykonawców.

VII. Wymagania dotyczące wadium

1. Wykonawca przystępujący do postępowania zobowiązany jest do wniesienia wadium                     w wysokości 8000,00 zł (słownie: osiem tysięcy 00/100).

2. Wadium może być wniesione w pieniądzu, poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo - kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym, gwarancjach bankowych, gwarancjach ubezpieczeniowych, poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz. U. z 2007 r. Nr 42, poz. 275 z późn. zm.).
Wadium wnoszone w pieniądzu należy przelać na rachunek Zamawiającego Nr konta: 67 11602202 0000 0000 61 901506, prowadzony przez Bank Milenium S.A. O/Gdańsk,                      z podaniem tytułu „wadium - przetarg nieograniczony na świadczenie usług gastronomicznych dla placówek”. Za termin wniesienia wadium w formie pieniężnej przyjmuje się termin uznania wpłaty na  rachunku bankowym  Zamawiającego (termin wpływu środków na rachunek bankowy Zamawiającego nie może być późniejszy niż ostateczny termin składania ofert).
3. Wadium wnoszone w formie niepieniężnej powinno być wystawione na Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Gdańsku ul. Marynarki Polskiej 134a. Oryginał dokumentu należy złożyć w kasie zamawiającego przed upływem terminu składania ofert, natomiast potwierdzoną na zgodność z oryginałem kserokopię dołączyć do oferty. Oryginalne dokumenty gwarancyjne/poręczenia zostaną zdeponowane w kasie Zamawiającego.

4. Dokument, o którym mowa w ust. 4 winien zawierać zobowiązanie gwaranta do bezwarunkowej zapłaty wadium. Zamawiający zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jeżeli Wykonawca, którego oferta została wybrana:

a) odmówił podpisania umowy na warunkach określonych w ofercie,

b) nie wniósł zabezpieczenia należytego wykonania umowy,

c) zawarcie umowy stało się niemożliwe z przyczyn leżących po stronie Wykonawcy


Niespełnienie powyższych wymogów będzie skutkować wykluczeniem Wykonawcy.

5. Wadium musi zabezpieczać ofertę w całym okresie związania ofertą, który wynosi 30 dni od upływu terminu składania ofert.

VIII. Termin związania ofertą

1. Termin związania ofertą wynosi 30 dni od upływu terminu składania ofert.

2. W uzasadnionych przypadkach co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania   ofertą   zamawiający   może   tylko   raz   zwrócić   się   do   wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.

3. Odmowa wyrażenia zgody, o której mowa w ust. 2, nie powoduje utraty wadium.

4. Zgoda wykonawcy na przedłużenie okresu związania ofertą jest dopuszczalna tylko                        z jednoczesnym przedłużeniem okresu ważności wadium albo, jeżeli nie jest to możliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą.

5. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

IX. Sposób przygotowania oferty

1. Ofertę należy złożyć w formie pisemnej, w języku polskim, pismem czytelnym. Zamawiający nie wyraża zgody na złożenie oferty w postaci elektronicznej.

2. Oferta oraz wszelkie oświadczenia, formularze i inne dokumenty będące  załącznikami do oferty, powinny być podpisane przez osoby uprawnione do reprezentacji zgodnie                      z rejestrem sądowym lub zaświadczeniem o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej i zgodnie z wymaganiami ustawowymi.

3. W przypadku, gdy wykonawcę reprezentuje pełnomocnik, do oferty musi być załączone pełnomocnictwo, określające jego zakres i podpisane przez osoby uprawnione do  reprezentacji tego wykonawcy.

4. Wszystkie strony i załączniki oferty powinny być kolejno ponumerowane i zawierać                      w dolnym prawym rogu parafę osoby sporządzającej, a także powinny być spięte (zszyte) w sposób trwały, zapobiegający dekompletacji zawartości oferty.

5. W przypadku gdy wykonawca dołącza do oferty kopię lub odpis dokumentu powinny one być poświadczone za zgodność z oryginałem przez wykonawcę.

X. Miejsce oraz termin składania i otwarcia ofert

1. Ofertę według określonego w załączniku nr 1 wzoru należy złożyć na adres Zamawiającego lub w jego siedzibie przy ul. Marynarki Polskiej 134a w Kancelarii- pok. nr 11 w nieprzekraczalnym terminie do dnia 30 grudnia 2010 r. do godziny 10:00.  

2. Ofertę należy złożyć w zamkniętej kopercie uniemożliwiającej jej przypadkowe otwarcie, opatrzonej napisem ,,Przetarg nieograniczony – świadczenie usług gastronomicznych” oraz nazwą i siedzibą Wykonawcy. 

3. Wykonawca może wprowadzić zmiany lub wycofać złożoną ofertę tylko przed terminem otwarcia ofert, pod warunkiem, że powiadomi na piśmie Zamawiającego                                   o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu ofert. Powiadomienie o wprowadzeniu zmian lub wycofaniu zostanie przygotowane i oznaczone zgodnie z postanowieniami ust. 2,                           a koperta będzie dodatkowo oznaczona „ZMIANA” lub „WYCOFANIE”.

4. Oferty złożone po terminie zostaną niezwłocznie zwrócone bez otwierania.

5. Każdy z Wykonawców może złożyć tylko jedną ofertę. 

6. Oferty zostaną otwarte publicznie w dniu 30 grudnia 2010 r. o godzinie 10:15                              w siedzibie Zamawiającego przy ul. Marynarki Polskiej 134a w sali nr 101 w obecności przedstawicieli Wykonawców lub innych osób, które zechcą wziąć udział w otwarciu ofert.

7. W trakcie części jawnej Zamawiający poda kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie niniejszego zamówienia, odczyta nazwy oraz adresy wykonawców, których oferty są otwierane, a także informacje dotyczące ceny brutto za usługę gastronomiczną za 1 osobodzień żywienia i cenę oferty brutto. 

XI. Sposób obliczenia ceny oferty 

1. Wykonawca w przedstawionej ofercie powinien zaproponować cenę ostateczną wynikającą z zakresu usługi, określonej w niniejszej specyfikacji. Na cenę ostateczną składają się wsad do kotła, koszt przygotowania posiłków oraz koszt dowozu                                  i wydawania posiłków.

2. Cena oferty powinna obejmować wszelkie koszty wchodzące w zakres przedmiotu zamówienia, a także inne poniesione koszty mające wpływ na cenę oferty, łącznie                        z kosztami działań określonych w Roz. II pkt I ust. 2.
3. Ostateczna cena oferty za jeden osobodzień żywienia i cena oferty powinna być zawarta 
w formularzu oferty, załącznik nr 1, oraz powinna być wyrażona w złotych polskich                    netto i z podatkiem VAT (obowiązującym w okresie realizacji zamówienia).

XII. Forma rozliczenia finansowego z Wykonawcą 

Rozliczenia finansowe między zamawiającym a wykonawcą będą prowadzone wyłącznie                      w złotych polskich (PLN). 

XIII. Opis kryteriów wyboru i sposób oceny ofert

1. Wybór oferty najkorzystniejszej zostanie dokonany według  następujących kryteriów:

  cena - 100%

             


           cena najniższa

Wartość punktowa ceny =  ----------------------------  x 100 pkt.
              


            cena badana

Za najkorzystniejszą ofertę Zamawiający uzna tą, która uzyska największą ilość punktów. Realizacja zamówienia zostanie powierzona wykonawcy, który uzyska najwyższą ilość punktów i spełnia warunki udziału w postępowaniu. 

2. W toku badania i oceny ofert zamawiający może żądać od wykonawców wyjaśnień  dotyczących treści złożonych ofert.

3. Jeżeli oferta będzie zawierać rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia, Zamawiający zwróci się do wykonawcy o udzielenie w określonym terminie wyjaśnień dotyczących elementów oferty mających wpływ na wysokość ceny.

4. Zamawiający odrzuci ofertę, jeżeli:

a) jest niezgodna z ustawą,

b) jej treść nie odpowiada treści SIWZ, z zastrzeżeniem art. 87 ust. 2 pkt 3,
c) jej złożenie stanowi czyn o nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów                               o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji,

d) zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia,

e) została złożona przez wykonawcę wykluczonego z udziału w postępowaniu                                 o udzielenie zamówienia,

f) zawiera błędy w obliczeniu ceny,

g) wykonawca w terminie 3 dni od dnia doręczenia zawiadomienia nie zgodził się na poprawienie omyłki, o której mowa w art. 87 ust. 2 pkt 3,
h) jest nieważna na podstawie odrębnych przepisów.

XIV. Informacja o wyniku postępowania i wyborze oferty

1. O odrzuceniu ofert lub unieważnieniu postępowania Zamawiający zawiadomi równocześnie wszystkich Wykonawców, podając uzasadnienie faktyczne  i  prawne.

2. O wyborze oferty Zamawiający zawiadomi niezwłocznie Wykonawców, ubiegających się o udzielenie zamówienia, podając nazwę (firmę) i adres Wykonawcy, którego ofertę wybrano, oraz jej cenę.  

3. Po wyborze oferty zamawiający nie przewiduje dokonania dodatkowych formalności                    w celu zawarcia umowy.

XV. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy 

1. W niniejszym postępowaniu Zamawiający będzie żądał wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości  5%  ceny całkowitej (brutto) podanej                      w ofercie.

2. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy będzie służyło do pokrycia roszczeń                          z tytułu niewykonania lub nienależytego  wykonania umowy.

3. Zabezpieczenie może być wnoszone według wyboru Wykonawcy w jednej lub kilku  formach:

a) pieniądzu – na rachunek bankowy Zamawiającego , 

b) poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo- kredytowej, z tym że zobowiązanie kasy jest zawsze zobowiązaniem pieniężnym, 

c) gwarancjach bankowych,

d) gwarancjach ubezpieczeniowych,

e)  poręczeniach udzielonych przez podmioty,  o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt. 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości.

4. W przypadku wniesienia wadium w pieniądzu wykonawca może wyrazić zgodę na zaliczenie kwoty wadium na poczet zabezpieczenia.

5. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy wnoszone w innej formie niż pieniężna zostanie bezwarunkowo wypłacona na żądanie Zamawiającego przez poręczyciela lub gwaranta w przypadku niewykonania lub nienależytego wykonania umowy przez Wykonawcę.  

6. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy zostanie zwrócone zgodnie z art.151 ustawy.

XVI. Istotne postanowienia umowy i zawarcie umowy 

1. Wykonawca, który wygra przetarg, zobowiązany będzie do zawarcia umowy w terminie        i miejscu  określonym przez zamawiającego, nie krótszym niż 5 dni od dnia przekazania zawiadomienia o wyborze oferty jednak nie później niż przed upływem terminu związania ofertą z zastrzeżeniem ust. 2.

2. Umowa w sprawie zamówienia publicznego może zostać zawarta po upływie terminu związania ofertą, jeżeli zamawiający przekazał wykonawcom informację o wyborze oferty przed upływem terminu związania ofertą, a wykonawca wyraził zgodę na zawarcie umowy na warunkach określonych w złożonej ofercie.

3. Jeżeli wykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umowy                      w sprawie zamówienia publicznego lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia należytego wykonania umowy, zamawiający może wybrać ofertę najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny, chyba że zachodzą przesłanki, o których mowa w art. 93 ust. 1 ustawy.

4. Warunki, na których będzie zawarta umowa określa wzory umów, stanowiący załącznik nr 4 i  5 do niniejszej specyfikacji.

 XVII. Pouczenie o środkach ochrony prawnej 

  Wykonawcom przysługują środki ochrony prawnej, zgodnie z przepisami Działu VI ustawy – Prawo zamówień publicznych.
XVIII. Załączniki:

1. Załącznik nr 1     - formularz ofertowy.

2. Załącznik nr 1a   - zaświadczenie o dokonaniu wizji lokalnej.   

3. Załącznik nr 2     - oświadczenie do art. 22.
4. Załącznik nr 3     - oświadczenie do art. 24.
4. Załącznik nr 4     - wzór umowy na świadczenie usług gastronomicznych.

5. Załącznik nr 5     - wzór umowy dzierżawy.

6. Załącznik nr 6     - oświadczenie o przyjęciu wzoru umów bez zastrzeżeń.

7. Załącznik nr 7 i 8 - wykaz wyposażenia kuchni.
 

8. Załącznik nr 9     - 6 wariantów  przykładowych jadłospisów.

                                                                                                                         Zatwierdzam
                           …………………………                                              


Sporządził dnia, 13.12.2010 r.
Jan Korenik- Starszy inspektor WKA.V. 
Załącznik Nr 1 do SIWZ

......................................

 Pieczątka Wykonawcy                                                                                                             

 ......................... dnia ........................ 2010 r.
Faks do korespondencji: …………………………………….
Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej                         w Gdańsku,
ul. Marynarki Polskiej 134a,
80-865 Gdańsk 

FORMULARZ OFERTOWY

1. W związku z postępowaniem prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego, składamy ofertę na wykonanie usługi polegającej na świadczeniu usług gastronomicznych dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Dziennego Domu Pomocy przy                   ul. Sterniczej 2, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7 zwanymi w dalszej części „placówkami” w Gdańsku.

Na cenę wykonania usługi gastronomicznej składają się: czynności przygotowawcze, wsad do kotła (w rozumieniu podanym w rozdz. I pkt  4 SIWZ), koszt przygotowania posiłków, 
dowozu i wydawania posiłków.

Cena jednostkowa netto osobodnia żywienia przy wsadzie do kotła dla jednego uczestnika  nie niższym niż 3,50 zł brutto (słownie: trzy złotych 50/100) wynosi: …………………………………………………………………………………………

słownie: (……………………………………………………………………………... zł )

Cena jednostkowa brutto osobodnia żywienia przy wsadzie do kotła dla jednego uczestnika nie niższym niż 3,50 zł brutto (słownie: trzy złotych 50/100) wynosi: …………………………………………………………………………………………

słownie: (……………………………………………………………………………... zł )

2. Maksymalna wartość zamówienia w okresie od 01.02.2011 r. do 31.01.2012 r. 
dla maksymalnie 43 848 posiłków wynosi ……………………… brutto (słownie:…………………………………………………………………………………… )
w tym podatek VAT ………..% ………………………………………………zł.,

wartość netto: ………………………………………………………………….zł.
3. W ramach wykonania powyższej usługi zobowiązujemy się udostępnić pomieszczenia kuchenne z przeznaczeniem na trening umiejętności kulinarnych i porządkowych dla dwóch osób niepełnosprawnych wskazanych przez Zamawiającego w ilości dwóch godzin dziennie, dwa razy w tygodniu (zgodnie z zapisami w Roz. II. pkt I  ust. 2 SIWZ). 

4. W ramach wykonania powyższej usługi zobowiązujemy się w przypadku wystąpienia takich okoliczności do zabezpieczenia cateringu na ok. 5 imprez okolicznościowych                    np. konferencja i inne po cenie nie wyższej niż ustalona dla placówek (zgodnie z zapisami w Rozdz. II pkt I ust. 3 SIWZ).
5. W ramach wykonania powyższej usługi zobowiązujemy się do udostępnienia płatnych posiłków  przeznaczonych dla osób korzystających z systemu pomocy społecznej po cenie nie wyższej niż ustalona dla placówek (zgodnie z zapisami w Roz. II pkt I ust. 4 SIWZ).

6. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty. 

7. Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany                             w  specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

8.  Oświadczamy, że przedstawiony projekt umowy jest nam znany i w przypadku wyboru naszej oferty zobowiązujemy się do jej zawarcia na warunkach przedstawionych                            w specyfikacji i w terminie wskazanym przez Zamawiającego.

9. Wadium w wysokości ……….......... zł zostało wniesione w dniu…………………………
w formie............................................................................................ . Gdy zajdą okoliczności zwrotu, wadium należy zwrócić na konto nr: ………………………………
10. Jeżeli nasza oferta zostanie wybrana zobowiązujemy się do wniesienia zabezpieczenia  należytego  wykonania umowy w formie .............................................                                            w wysokości ..................... ceny ofertowej, co stanowi równowartość kwoty ……….......................... zł.
11. Usługę objętą zamówieniem zamierzamy zrealizować sami.

12. Załącznikami do niniejszej oferty są:

1..........................................................

2..........................................................

3..........................................................

4..........................................................

5..........................................................

6..........................................................

7..........................................................

8..........................................................

______________, dnia ____________2010 r.

                                                                       _______________________________

                                                                                     podpis osoby(osób) uprawnionej(ych)

                                                                                     do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik Nr 1a do SIWZ

 ......................... dnia ........................2010 r

Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej                       w Gdańsku,
ul. Marynarki Polskiej 134a,
80-865 Gdańsk 

           W związku z postępowaniem prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego, na wykonanie usługi polegającej na świadczeniu usług gastronomicznych dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Dziennego Domu Pomocy przy ul. Sterniczej 2, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7 zaświadcza się, że:
Firma .............................................................................................................................

.......................................................................................................................................

.......................................................................................................................................

.......................................................................................................................................

Reprezentowana przez...........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

w dniu.................................... o godz.............................................................................

dokonała wizji lokalnej pomieszczeń kuchennych przeznaczonych na dzierżawę 
i uzyskała pełną i rzetelną informacje o miejscu wykonania przedmiotu zamówienia.

Podpis Wykonawcy:
                                                      Podpis w imieniu Zamawiającego: 

Załącznik Nr 2 do SIWZ

__________________

Pieczątka Wykonawcy

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY 

O SPEŁNIANIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU

Działając w imieniu .............................................................. (nazwa wykonawcy) („Wykonawca”) i będąc należycie upoważnionym do jego reprezentowania oświadczam, że Wykonawca  spełnia warunki udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Dziennego Domu Pomocy przy ul. Sterniczej 2, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7  („Zamówienie”) wymienione w art. 22 ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 – tekst jednolity z póżn. zm.),                 a mianowicie:
1. posiadamy uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek  ich posiadania; 

2. posiadamy wiedzę i doświadczenie niezbędne do wykonanie zamówienia;

3. dysponujemy odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;

4. znajdujemy się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia.
______________, dnia ____________2010 r.

                                                                       _______________________________

                                                                                     podpis osoby(osób) uprawnionej(ych)

                                                                                     do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik Nr 3 do SIWZ

__________________

Pieczątka Wykonawcy

OŚWIADCZENIE WYKONAWCY 

O BRAKU PODSTAW DO WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA
Działając w imieniu .............................................................. (nazwa wykonawcy) („Wykonawca”) i będąc należycie upoważnionym do jego reprezentowania oświadczam, że Wykonawca  spełnia warunek braku podstaw do wykluczenia o udzielenie zamówienia publicznego na świadczenie usług gastronomicznych dla Dziennego Domu Pomocy przy                          ul. Wajdeloty 28a, Dziennego Domu Pomocy przy ul. Sterniczej 2, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7  („Zamówienie”) wymienione w art. 24 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 – tekst jednolity z póżn. zm.), a mianowicie:
oświadczamy, iż nie podlegamy wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na podstawie art. 24 ust. 1 ustawy Prawo zamówień publicznych.

______________, dnia ____________2010 r.

                                                                               _______________________________

                                                                              podpis osoby(osób) uprawnionej(ych)

                                                                                     do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik Nr 4 do SIWZ

UMOWA NA ŚWIADCZENIE USŁUG GASTRONOMICZNYCH





Nr...............................................

zawarta w Gdańsku, dnia ..................................... 2011 r.

pomiędzy:

Miejskim Ośrodkiem Pomocy Społecznej

z siedzibą w Gdańsku, ul. Marynarki Polskiej 134A

reprezentowanym przez:

Janinę Liedtke - Jarema – p.o. Dyrektora,

zwanym dalej „Zamawiającym”,

a

........................................................................................................................................

z siedzibą ....................................................................................................................... 

wpisaną do rejestru ewidencji działalności gospodarczej / KRS pod numerem............. 

reprezentowanym przez:

........................................................................................................................................ 

zwanym dalej „Wykonawcą”,

W wyniku przeprowadzenia postępowania o zamówienie publiczne w trybie przetargu nieograniczonego, na podstawie przepisów ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.- Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2010 r. Nr 113, poz. 759 – z późn. zm.) zwanej                            w dalszej części „ustawą” zawarto umowę następującej treści:

§ 1

1. Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usług gastronomicznych 
na warunkach określonych w złożonej ofercie z dnia ……………….. 2010 r., stanowiącej załącznik Nr 1 do umowy.

2. Przedmiotem umowy jest świadczenie usług gastronomicznych dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a; Dziennego Domu Pomocy przy ul. Sterniczej 2; Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a oraz  Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7 zwanych w dalszej części „placówkami”, polegających na:  

a) usłudze przygotowania posiłków, 

b) usłudze gotowania posiłków,

c) usłudze podawania posiłków,

d) usłudze dowożenia posiłków do placówek. 

3. Użyte w niniejszej umowie pojęcia mają znaczenie nadane im w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia (SIWZ).

§ 2

1. W ramach wykonania niniejszej umowy Wykonawca zobowiązuje się udostępnić pomieszczenia kuchenne przeznaczone na trening umiejętności kulinarnych 
i porządkowych dla dwóch osób wskazanych przez Zamawiającego w ilości dwóch godzin dziennie, dwa razy w tygodniu. 

2. Przez trening należy rozumieć zdobywanie umiejętności przez osoby niepełnosprawne                   w zakresie: 

a) kulinarnym – przygotowywanie prostych potraw art., 

b) porządkowym – mycie naczyń, obsługa zmywarki obsługa maszyn znajdujących się na wyposażeniu kuchni art.

3. Wykonawca w ramach treningu zobowiązuje się wyznaczyć osobę odpowiedzialną do organizowania pracy oraz nadzoru nad jej wykonaniem przez uczestników treningu. 

4. Trening będzie prowadzony w ścisłej współpracy z osobą wyznaczoną do tego celu przez Zamawiającego. 

5. Wykonawca zobowiązuje się do zabezpieczenia osobom uczestniczącym 
w treningu odzieży roboczej, badań i przeszkolenia odpowiednich do rodzaju wykonywanej pracy. 

§ 3

1. W ramach wykonania powyższej usługi zobowiązujemy się w przypadku wystąpienia takich okoliczności do zabezpieczenia cateringu na ok. 5 imprez okolicznościowych np. konferencja itp. po cenie nie wyższej od ustalonej z § 8 ust. 2 w ilości dla max 400 uczestników każda.

2. Wykonawca w ramach świadczonych usług zobowiązuje się dodatkowo 
do udostępnienia posiłków przeznaczonych dla osób korzystających 
z systemu pomocy społecznej, płatnych przez te osoby,  po cenie nie wyższej 
od ustalonej zgodnie z § 8 ust. 2 w ilości do 40 posiłków dziennie.

3. Dokładny jadłospis, miejsce oraz czas dostawy cateringu, o którym mowa w § 3 ust. 1 zostanie ustalony z Wykonawcą w oparciu o typ imprezy oraz o liczbę uczestników najpóźniej na 2 tygodnie przed terminem imprezy. 

4. Posiłki, o których mowa w § 3 ust. 2 będą wydawane klientom na podstawie pisemnego zaświadczenia wydanego przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Gdańsku po wcześniejszym jednodniowym zgłoszeniu chęci korzystania z nich.

5. Płatności za posiłki, o których mowa w § 3 ust. 2 reguluje klient zgłaszający zapotrzebowanie na usługę.

§ 4

Wykonawca zobowiązuje się przygotowywać posiłki w dni powszednie 
od poniedziałku do piątku, na bieżąco, w ilości ustalonej każdorazowo 
przez Zamawiającego, ze świeżych produktów, w pomieszczeniach kuchni Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, z uwzględnieniem:

· odpowiedniej kaloryczności posiłków, 

· przykładowego jadłospisu, opisanego w SIWZ,

· wymagań określonych odpowiednio w przepisach Ustawy z dnia 
25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2006 r. 
Nr 171, poz. 1225 z późn. zm.) i innych obowiązujących w tym zakresie przepisach,

· zaleceń Instytutu Żywności i Żywienia. 

§ 5

1. Wykonawca zobowiązuje się przygotowywać jeden, dwudaniowy posiłek dziennie (obiad) w dni powszednie, z uwzględnieniem poniższych zasad:

c) Posiłki dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a 
oraz Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a podawane będą                     w dwóch turach

- I tura

12:30 – 13:00

- II tura
13:00 – 13:30.

d) Posiłki dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Sterniczej 2 
oraz Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7 będą dowożone                             w godz. od 12:00 do 13:00.

2. Posiłki przeznaczone dla osób korzystających z systemu pomocy społecznej, 
o których mowa w § 3 ust. 1, będą wydawane w godzinach od 12:30 do 14:30. 

§ 6

Wykonawca zobowiązuje się do:

1. Sporządzania jadłospisu, z uwzględnieniem potrzeb uczestników zajęć, osób starszych lub niepełnosprawnych, oraz zgodnie z zasadami żywienia i dietetyki opracowanymi przez Instytut Żywności i Żywienia; posiłki powinny pokrywać zapotrzebowanie na odpowiednią ilość kalorii i podstawowe składniki odżywcze 
tj. węglowodany, białka, tłuszcze, witaminy oraz sole mineralne, właściwą 
dla głównego posiłku w ciągu dnia dla grupy osób wskazanych powyżej, a także wymagań z § 4.

2. Przedstawiania w/w jadłospisu, obejmującego okresy dekadowe do akceptacji pracownikowi wyznaczonemu przez Zamawiającego przy współudziale samorządu mieszkańców z dwudniowym wyprzedzeniem; w razie zmiany jadłospisu wymagana jest jego akceptacja przez Zamawiającego.

3. Uwzględniania w jadłospisach, w ramach tzw. wsadu do kotła, tradycyjnych posiłków                 tj. na Boże Narodzenie, Wielkanoc, a także przygotowywania posiłków na imprezy  okolicznościowe art.: okrągłe jubileusze placówek, zabawy, ponadto przygotowywania posiłków na imprezy zlecone (w ilości maksymalnie 6 w roku) przez Zleceniodawcę. 

4. Prowadzenia ewidencji ilościowo – wartościowej wydanych posiłków z podziałem na poszczególne placówki, oraz zapewnienia Zamawiającemu prawa do wglądu do tej ewidencji, a także zapewnienia prawa do wglądu do dokumentacji źródłowej art.: faktur zakupu, kartotek magazynowych art.

5. Podawania posiłków uczestnikom zajęć placówek znajdujących 
się przy ul. Wajdeloty 28a na stołówkę i posprzątania pomieszczenia 
po skończonych posiłkach. 

6. Dowożenia posiłków do pozostałych placówek, zgodnie z harmonogramem ustalonym                w § 5.

7. Udostępniania płatnych posiłków dla pracowników Zamawiającego, 
którzy się o to zwrócą oraz innych chętnych osób, w ramach tzw. usług środowiskowych, o których mowa w § 3 ust.1.

8. Mycia i wyparzania całości kompletu naczyń, sztućców i termosów po każdym posiłku.

§ 7

1. Zamawiający zobowiązuje się, że ilość potrzebnych posiłków z podziałem 
na placówki, zgłaszana będzie pisemnie przez Zamawiającego do 11.00 dnia poprzedniego i korygowana do godziny 8.00 dnia bieżącego.

2. Wyznaczony pracownik Zamawiającego będzie sprawować nadzór nad jakością, ilością                 i przestrzeganiem obowiązujących norm przy sporządzaniu posiłków. 
W przypadku zakwestionowania jakości, ilości i zgodności z normami posiłków Zamawiający ma prawo odmówić ich przyjęcia i żądać dostarczenia posiłków odpowiadających jakością, ilością i zgodnością z normami na  koszt Wykonawcy.

§ 8

1. Wysokość tzw. „wsadu do kotła” średnio w skali miesiąca nie może być niższa 
niż 3,50 zł brutto na jednego uczestnika zajęć na dzień w placówce. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wglądu do dokumentacji źródłowej art.: faktur zakupu, kartotek magazynowych art. w celu weryfikacji spełnienia powyższego wymogu.

2. Cena brutto przygotowania dwudaniowego posiłku obiadowego za jeden osobodzień żywienia uczestnika zajęć w placówce zgodnie z ofertą wynosi …………….  zł brutto (słownie złotych: ………………………/100).
3. Cena brutto jednego dwudaniowego posiłku nie ulega zmianie przez 12 miesięcy.

4. W przypadku zmiany stawki podatku VAT na usługi będące przedmiotem umowy jej zmiana następuje z mocy prawa.

§ 9

1. Wykonawcy z tytułu czynności określonych niniejszą umową będzie przysługiwało comiesięczne wynagrodzenie ustalone według wzoru:

Cena brutto jednego dwudaniowego posiłku x ilość faktycznie wydanych posiłków                        w danym miesiącu dla placówek
2. Strony ustalają, że maksymalna suma wynagrodzenia za wykonanie zamówienia                          w okresie obowiązywania umowy będzie wynosić   …………..….. PLN brutto (słownie: ……….……………………………………… ).

3. Wykonawcy z tytułu czynności związanych z przygotowaniem, dowiezieniem i wydaniem cateringu będzie przysługiwało wynagrodzenie wg wzoru:

Cena brutto jednego dwudaniowego posiłku x ilość faktycznie wydanych posiłków na imprezie                       
4. Wypłata tak wyliczonego wynagrodzenia będzie następowała po upływie każdego miesiąca w przypadku posiłków dla placówek oraz po zakończeniu imprezy okolicznościowej, w terminie 21 dni od daty otrzymania prawidłowo wystawionej faktury od Wykonawcy, przelewem na jego konto bankowe: 
5. Nr konta: …………………………………………………………………………………
6. Terminem zapłaty jest dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.

§ 10

1. Strony ustalają, że w razie nie wykonania lub nienależytego wykonania umowy obowiązywać będzie odszkodowanie w formie kar umownych.

2. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu karę umowną:

a) za odstąpienie od umowy z winy Wykonawcy w wysokości 5% maksymalnej sumy wynagrodzenia, o której mowa § 9 ust. 2 umowy,

b) w wysokości 30% ceny brutto jednego dwudaniowego posiłku przygotowanego niezgodnie z jadłospisem, umową, SIWZ, - wydanego 
w ciągu jednego dnia, 

c) w wysokości 5% wynagrodzenia brutto za dany miesiąc za opóźnienie 
w przedmiocie wykonania umowy tj. niedotrzymanie pory wydawania posiłku określonego w § 5 umowy – powstałe z winy Wykonawcy,

d) w wysokości 10% wynagrodzenia brutto za dany miesiąc za każdy dzień niewykonania umowy,

e) w wysokości 5% maksymalnej sumy wynagrodzenia o której mowa w § 9 
ust. 2 umowy za zawinione niewykonanie obowiązku określonego w § 7 ust. 2.

3. Strony zastrzegają sobie prawo dochodzenia odszkodowania uzupełniającego 
do wysokości rzeczywiście poniesionej szkody.

4. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie ewentualnych kar umownych 
z wynagrodzenia za wykonany przedmiot umowy.

§ 11

W przypadku przekroczenia przez Zamawiającego terminu płatności Wykonawcy przysługuje prawo dochodzenia ustawowych odsetek za opóźnienie. 

§ 12

1. Tytułem należytego wykonania umowy Wykonawca wnosi zabezpieczenie 
w wysokości: tj. ……………... PLN ( słownie: ……………………………………….. ………………………  zł  PLN ) w formie ..........................................................................
2. Zabezpieczenie wnoszone jest na okres trwania umowy.

3. Zamawiający zwróci Wykonawcy Zabezpieczenie zgodnie z art. 151 ust. 1 ustawy prawo zamówień publicznych. 

§ 13

Wykonawca zapewnia, że będzie dysponował odpowiednimi osobami zdolnymi 
do wykonania zamówienia.

§ 14

1. Wykonawca zobowiązuje się do dostosowania  kuchni do wymogów określonych                         w przepisach sanitarno – epidemiologicznych oraz zaleceń wydanych 
przez kontrolę Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego 
oraz wprowadzenie standardów HACCP we własnym zakresie i na własny koszt.

2. Obowiązkiem Wykonawcy jest zapewnienie powyższych wymogów 
na czas trwania umowy.

§ 15

Wykonawca zapewni we własnym zakresie pozostałe, oprócz dzierżawionych, urządzenia                    i naczynia niezbędne do wykonania usługi.

§ 16

Zamawiający może odstąpić od niniejszej umowy w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy – w terminie 30 dni 
od powzięcia wiadomości o powyższych okolicznościach.

§ 17

1. Umowa zostaje zawarta na czas określony od dnia 01 lutego 2011 r. do dnia 
31 stycznia 2012 r.
2. Umowa niniejsza ulega rozwiązaniu z dniem rozwiązania umowy dzierżawy pomieszczeń i wyposażenia kuchni.

3. Każda ze stron może wypowiedzieć niniejszą umowę z zachowaniem trzymiesięcznego okresu wypowiedzenia.

4. Strony przewidują możliwość rozwiązania umowy bez zachowania okresu wypowiedzenia w następujących przypadkach:

a) Zamawiający w przypadku trzykrotnego nienależytego wykonania umowy przez Wykonawcę,

b) Wykonawca w przypadku trzykrotnego nieterminowego opłacenia faktury 
przez Zamawiającego.

§ 18

W każdym przypadku rozwiązania niniejszej umowy przed upływem okresu, na jaki została zawarta, Wykonawca może żądać jedynie wynagrodzenia należnego 
mu z tytułu wykonania części umowy.
§ 19

1. Wykonawca oświadcza, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej 
z tytułu prowadzonej działalności gospodarczej na kwotę ……… zł (słownie ).

2. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzenia działalności gospodarczej przez cały okres obowiązywania umowy. 

§ 20

W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy Kodeksu Cywilnego.

§ 21

Zmiany i uzupełnienia niniejszej umowy wymagają, pod rygorem nieważności, zachowania formy pisemnej w postaci obustronnie podpisanego aneksu. 

§ 22

Spory mogące wyniknąć w toku wykonywania niniejszej umowy Strony będą rozstrzygały polubownie, a w braku porozumienia poddają je rozstrzygnięciu Sądu właściwego ze względu na siedzibę Zamawiającego.

§ 23

Umowę niniejszą sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

Zamawiający:



                           

Wykonawca:

Załącznik Nr 5 do SIWZ

UMOWA DZIERŻAWY





       Nr .................................

Zawarta w Gdańsku, dnia .................................2010 r. 

pomiędzy:

Miejskim Ośrodkiem Pomocy Społecznej

z siedzibą w Gdańsku, ul. Marynarki Polskiej 134A

reprezentowanym przez:

Janinę Liedtke – Jarema – p. o. Dyrektora 
zwanym dalej „Wydzierżawiającym”,

a

.................................................................................................

z siedzibą ................................................................................ 

wpisaną do rejestru ewidencji działalności gospodarczej/KRS  pod numerem .............

reprezentowanym przez:

................................................................................................. 

zwanym dalej „Dzierżawcą”

§ 1

1. Przedmiotem niniejszej umowy jest dzierżawa pomieszczeń przeznaczonych 
na prowadzenie kuchni o łącznej powierzchni 105,08 m², położonych 
w budynku Dziennego Domu Pomocy w Gdańsku przy ul. Wajdeloty 28a, zwanym dalej „Domem” a także wyposażenia kuchni oraz sprzętu kuchennego (przedmiot dzierżawy).

2. Wydzierżawiający oświadcza, że obiekt przy ul. Wajdeloty 28a zgodnie decyzją Zarządu Miasta Gdańska  Nr GT-IV-62-1/142/95/SK z dnia 06 czerwca 1995 r. został mu oddany w trwały zarząd. 

3. Wydanie przedmiotu dzierżawy nastąpi protokołem zdawczo - odbiorczym, 
w którym strony opiszą stan techniczny pomieszczeń, dzierżawionego wyposażenia kuchni oraz wskazania podliczników. Protokół zdawczo - odbiorczy będzie stanowił załącznik do niniejszej umowy.

a. Sprzęty kuchenne i wyposażenie kuchni znajdujące się w dzierżawionych pomieszczeniach, a nie objęte niniejszą umową, pozostaną w nich do wyłącznej dyspozycji Wydzierżawiającego.

§ 2

1. Tytułem czynszu za dzierżawę pomieszczeń Dzierżawca będzie płacił Wydzierżawiającemu rocznie kwotę (31,23 zł netto za 1m² to jest kwotę 3.281,64 zł netto (słownie: trzy tysiące dwieście osiemdziesiąt jeden złotych 64/100) miesięcznie powiększoną o podatek VAT (według stawek w okresie obowiązywania umowy). Kwota brutto miesięcznie wyniesie 4.036,42 zł (słownie: cztery tysiące trzydzieści sześć złotych 42/100) w terminie do 10 dnia każdego miesiąca z góry za dany miesiąc, na podstawie otrzymanej faktury na konto bankowe Wydzierżawiającego: Nr konta: …………………………………..

2. Tytułem dzierżawy wyposażenia kuchni i sprzętu kuchennego Dzierżawca będzie płacił Wydzierżawiającemu miesięcznie kwotę ryczałtową 300,00 zł netto (słownie: trzysta złotych 00/100) powiększone o podatek VAT (według stawek w okresie obowiązywania umowy).  to jest  369,00 zł brutto (słownie: trzysta sześćdziesiąt dziewięć złotych 00/100) w terminie do 10 dnia każdego miesiąca z góry za dany miesiąc na podstawie otrzymanej faktury na konto bankowe Wydzierżawiającego nr konta: …………………………….

§ 3

1. Dzierżawca zobowiązany jest do dbania na własny koszt o stan podliczników 
na ciepła i zimną wodę oraz energię elektryczną.

2. Dodatkowo Dzierżawca będzie pokrywał we własnym zakresie wszelkie koszty eksploatacyjne związane z korzystaniem z przedmiotu dzierżawy, takie jak:

· energia elektryczną według wskazań podliczników i aktualnych stawek ustalanych przez dostawcę Energa Obrót S.A.,

· woda i ścieki według wskazań podliczników i aktualnych stawek ustalanych przez dostawcę Saur Neptun Gdańsk,

· za ogrzewanie pomieszczeń wg aktualnych stawek GPEC proporcjonalnie do zajmowanej powierzchni,

· opłata za podgrzanie wody wg wskazań podliczników i aktualnych stawek GPEC. 

3. Dzierżawca we  własnym zakresie będzie zajmował się wywozem własnych nieczystości.

4. Wymienione w ust. 1 koszty eksploatacyjne Dzierżawca będzie płacił Wydzierżawiającemu, na podstawie dokumentów obciążeniowych, na konto bankowe,                      w terminie 14 dni od daty ich wystawienia  przez Wydzierżawiającego. Nr konta: ………………..

5. Wydzierżawiający będzie dostarczał kopie faktur wystawionych przez dostawców mediów dla Dzierżawcy. 

§ 4

W przypadku nieterminowej płatności faktur Wydzierżawiającemu przysługuje prawo dochodzenia odsetek w ustawowej wysokości.

§ 5

Wszelkie prace adaptacyjne w dzierżawionych pomieszczeniach Dzierżawca będzie wykonywał na własny koszt, po uprzednim uzyskaniu pisemnej zgody Wydzierżawiającego.

§ 6

1. Dzierżawca zobowiązuje się użytkować przedmioty dzierżawy zgodnie 
z ich przeznaczeniem i wymogami prawidłowej eksploatacji, w tym przestrzegać przepisów BHP i przeciwpożarowych, a także nie zmieniać przeznaczenia przyjętych przedmiotów dzierżawy bez zgody Wydzierżawiającego.

2. Dzierżawca zobowiązuje się ponosić koszty związane z bieżącą konserwacją przedmiotu dzierżawy, w tym ubezpieczenia ich od wszystkich ryzyk mogących mu zagrozić                        w trakcie wykonywania niniejszej umowy.

3. Dzierżawca zobowiązuje się wykonywać okresowe przeglądy instalacji elektrycznej zgodnie z wymogami zawartymi w ustawie Prawo Budowlane 
i aktami wykonawczymi i przedstawianie ich wyników Wydzierżawiającemu
w terminie 14 dni od momentu wykonania.

4. W terminie 14 dni od dnia przekazania pomieszczeń i wyposażenia Dzierżawca przedstawi Wydzierżawiającemu oryginał dokumentu potwierdzającego zawarcie umowy ubezpieczenia od wszelkich ryzyk na kwotę odpowiadającą wartości przejętego mienia.

5. Dzierżawca ponosi pełną odpowiedzialność za uszkodzenie przedmiotów dzierżawy, wynikające z jego winy oraz za ich utratę i zobowiązuje 
się do uzupełnienia braków i naprawy uszkodzeń.

§ 7

Dzierżawca oświadcza, że bez pisemnej zgody Wydzierżawiającego nie sceduje 
ani nie spowoduje innego przeniesienia na osoby trzecie praw i zobowiązań wynikających                 z niniejszej umowy.

§ 8

1. Wydzierżawiający nie odpowiada za mienie wniesione przez Dzierżawcę
oraz skutki techniczne i prawne, wynikające z faktu używania przez Dzierżawcę tych przedmiotów w miejscu dzierżawy, jak również za jakiekolwiek szkody mogące powstać w związku prowadzeniem działalności określonej w § 1.

2. Wydzierżawiający nie odpowiada za przerwy w dostawach lub niedostateczne parametry czynników energetycznych spowodowane winą ich dostawców. Przypadki takie będą uznawane za siłę wyższą i nie będą przedmiotem odpowiedzialności Wydzierżawiającego.

§ 9

1. Pracownicy Dzierżawcy mogą przebywać bez ograniczeń tylko na terenie dzierżawionych pomieszczeń oraz terenie stołówki. Przebywanie w innych pomieszczeniach Domu wymaga pisemnej zgody Kierownika Domu.

2. Dzierżawca zaopatrzy swoich pracowników w identyfikatory służbowe.

§ 10
1. Klucze do dzierżawionych pomieszczeń znajdują się w posiadaniu Dzierżawcy.

2. Dzierżawca zobowiązany jest zdeponować u Wydzierżawiającego zapasowe klucze do wszystkich dzierżawionych pomieszczeń.

3. W przypadku zdarzeń losowych /pożar, awarie instalacji wodociągowej i innych/ Wydzierżawiający ma prawo bez zgody Dzierżawcy wstępu do pomieszczeń dzierżawionych.

§ 11
1. Dzierżawca nie może bez zgody Wydzierżawiającego udostępnić przedmiotów dzierżawy osobom trzecim, poddzierżawić ich, ani uruchamiać w nich produkcji szkodliwej dla zdrowia. 

2. Dzierżawca może w dzierżawionych pomieszczeniach uruchomić, za pisemną zgodą Wydzierżawiającego, produkcję na rzecz osób trzecich.

3. Wydzierżawiający ma prawo kontroli dzierżawionych pomieszczeń w obecności Dzierżawcy i wydawania stosownych zaleceń.

§ 12

1. Wydzierżawiający może rozwiązać niniejszą umowę bez zachowania terminów wypowiedzenia, w przypadku opóźniania się Dzierżawcy z zapłatą czynszu 
lub innych opłat za dwa pełne okresy płatności, oraz w innych przypadkach, 
gdy Dzierżawca rażąco narusza postanowienia niniejszej umowy.

2.  Wydzierżawiającemu służy prawo zastawu na rzeczach ruchomych Dzierżawcy wniesionych do dzierżawionych pomieszczeń, w przypadku opóźniania 
się Dzierżawcy z płatnościami wymienionymi w § 13 ust.1.

§ 13

5. Umowa zostaje zawarta na czas określony od dnia 01 lutego 2011 r. do dnia 
31 stycznia 2012 r.
6. Umowa niniejsza ulega rozwiązaniu z dniem rozwiązania umowy na świadczenie usług gastronomicznych. 
7. Każda ze stron może wypowiedzieć niniejszą umowę z zachowaniem trzymiesięcznego okresu wypowiedzenia.

§ 14

1. Po rozwiązaniu umowy dzierżawy Dzierżawca zobowiązany jest zwrócić przedmiot dzierżawy w stanie nie pogorszonym, z uwzględnieniem stanu normalnego zużycia.

2. W dniu zwrotu przedmiotu dzierżawy strony sporządzą protokół zdawczo – odbiorczy,                w którym określą stan przedmiotów dzierżawy oraz wskazania liczników.

3. Wszelkie ulepszenia przedmiotu dzierżawy, po rozwiązaniu niniejszej umowy, Dzierżawca pozostawi nieodpłatnie Wydzierżawiającemu.

§ 15

1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową stosuje się przepisy Kodeksu Cywilnego.

2. Spory mogące wyniknąć w toku wykonywania niniejszej umowy Strony będą rozstrzygały polubownie, a w braku porozumienia poddają je rozstrzygnięciu Sądu właściwego ze względu na siedzibę Wydzierżawiającego.

§  16

Zmiana niniejszej umowy wymaga – pod rygorem nieważności – formy pisemnej 
w postaci aneksu podpisanego przez obydwie stron.

§  17

Umowę niniejszą sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.

Wydzierżawiający:


                              


Dzierżawca:

Załącznik nr 6 do SIWZ

__________________

Pieczątka Wykonawcy

OŚWIADCZENIE

Po zapoznaniu się z treścią SIWZ, a w szczególności załączników 4 i 5 (wzory umów) w przetargu nieograniczonym, dotyczącym świadczenia usług gastronomicznych dla Dziennego Domu Pomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Dziennego Domu Pomocy przy                          ul. Sterniczej 2, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Wajdeloty 28a, Środowiskowego Domu Samopomocy przy ul. Nowiny 7 w Gdańsku oświadczam, że akceptuję je bez zastrzeżeń.


W przypadku wybrania mojej oferty zobowiązuje się do zawarcia pisemnej umowy                z Zamawiającym w terminie przez niego wyznaczonym.

______________, dnia ____________2010 r.

                                                                       _______________________________

                                                                                     podpis osoby(osób) uprawnionej(ych)

                                                                                     do reprezentowania Wykonawcy

Załącznik Nr 7  do SIWZ

Gdańsk, dnia………………………

Wykaz wyposażenia użytkowanego w kuchni DDP II

w Gdańsku ul. Wajdeloty 28 a

I. Kuchnia:


1. Kocioł warzelny elektryczny 601






1 szt.

2. Wieloczynnościowa maszyna kuchenna na szafce z przystawkami

            1 szt.

3. Patelnia elektryczna przechylna PE 40





1 szt.

4. Patelnia elektryczna przechylna PE 0 25




            1 szt.

5. Trzon kuchenny z piekarnikiem KEZ 6 PN




            1 szt.

6. Taboret elektryczny








2 szt.

7. Bemar – podgrzewacz







1 szt.

8.  Szafa przelotowa 1200x600x1800





           1 szt.

9. Szafka wisząca dwudrzwiowa






2 szt.

10. Wózek kelnerski








1 szt.

11. Wózek platformowy „Dora”






            1 szt

12. Lodówka „Mińsk”



 




1 szt.

13. Chłodziarka „Amica
” 







1 szt.

14. Chłodziarka „Samsung”







1 szt.

15. Stół ze zlewem i ociekaczem dwukomorowym




1 szt.

16. Stół z basenem 80x60x85







1 szt.

17. Stół do pracy z szafką 160x60x85





            2 szt.

18. Stół do pracy z szafką 90x60x85






1 szt.

19. Stół do pracy z szafką 100x60x87





            2 szt.

20. Stół do pracy z szafką 120x60x85





            1 szt.

21. Stół do pracy z szafką 80x60x85






1 szt.

22. Stół do pracy z półką 120x60x85
 





3 szt.

23. Stół do pracy z półką 100x60x85
 





3 szt.

24. Stół do pracy z półką 80x60x85






1 szt.

25. Stół do pracy z półką 60x60x85






1 szt.

26. Stół do pracy z półką 130x60x85






1 szt.

27. Krajalnica 22 GSL








1 szt.

28. Waga kuchenna








2 szt.

29. Stolik świetlicowy








1 szt.

30. Krzesła białe









6 szt.

31. Gaśnica









1 szt.

32. Termometr rtęciowy






                        6 szt.

II. Pomieszczenie do wstępnej obróbki warzyw i owoców/ obieralnia:

1. Obieraczka do ziemniaków OZO-2.1





1 szt.

2. Stół ze zlewem jednokomorowym





            1 szt.

3. Stół z ażurową półką 100x60x85






1 szt.

4. Stół do pracy z półką 120x60x85






1 szt.

5. Taboret









1 szt.

III. Chłodnia:

1. Zamrażarka – pionowa „ELECTROLUX”




            1 szt.

2. Zamrażarka – pozioma „ELECTROLUX”




            1 szt.

3. Zamrażarka „Gorenje”







1 szt.

4. Lodówka „Minsk”



 




1 szt.

5. Waga uchylna + odważniki






            1 szt.

6. Stolik świetlicowy








1 szt.

IV. Zmywalnia naczyń / zmywak:

1. Zmywarka F I 60 „Fagor” + 4 kosze





            1 szt.

2. Stół z otworem na odpady







1 szt.

3. Stół ze zlewem jednokomorowym





            1 szt.

4. Stół do pracy z szafką 100x60x85





            1 szt.

5. Stół do pracy z szafką 80x60x85






1 szt.

6. Stół do pracy z półką 80x60x85






1 szt.

7. Szafa ubraniowa dwu – drzwiowa





            2 szt.

8. Młynek do odpadów







            1 szt.

9. Wiadro na odpadki








1 szt.

10. Suszarka wisząca dwu-poziomowa





            1 szt.

11. Gaśnica









1 szt.

V. Jadalnia:

1. Stoły









            5 szt.

2. Krzesła z wysokim oparciem





                      30 szt.

3. Tablica korkowa







            1 szt.

VI. Pomieszczenie do mycia termosów:

1. Stół z basenem 80x60x85







1 szt.

2. Waga elektroniczna








1 szt.
3. Ławka szwedka








2 szt.
VIII. Magazyn warzywniczy:

1. Regał magazynowy 







            1 szt.

2. Paleta drewniana – greting






            2 szt.

3. Higrometr









1 szt.

IX. Magazyn artykułów suchych:

1. Regał drewniany








1 szt.

2. Szafka stojąca – biała







            1 szt.

3. Szafka stojąca (80 cm)







1 szt.

4. Higrometr









1 szt.

X. Pomieszczenie socjalne kuchni:

1. Szafa ubraniowa jednodrzwiowa






5 szt.

2. Stolik świetlicowy








1 szt.

3. Krzesła świetlicowe








5 szt.

4. Lustro










1 szt.

XI. Pomieszczenie intendenta:

1. Aparat telefoniczny „Oslo” 






            1 szt.

2. Szafa biała ubraniowa dwudrzwiowa





1 szt.

3. Pion od klasopracowni z wnęką






1 szt.

4. Biurko pod komputer







            1 szt.

5. Biurko pod komputer z nadstawką





            1 szt.

6. Krzesło obrotowe pod komputer






1 szt.

7. Półka pod drukarkę








1 szt.

8. Półka rogowa








            2 szt.

9. Lustro










1 szt.
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Wykaz wyposażenia ilościowego w artykuły gospodarstwa domowego 

w kuchni DDP II w Gdańsku ul. Wajdeloty 28 a

1. Garnek aluminiowy






            6 szt.

2. Komplet garnków emaliowanych





1 szt.

3. Garnki ze stali nierdzewnej z pokrywą




12 szt.

4. Garnki ze stali nierdzewnej 





            3 szt.

5. Tortownica








1 szt.

6. Łyżeczka do herbaty






            60 szt.

7. Nóż stołowy








60 szt.

8. Widelec








60 szt.

9. Łyżka stołowa







60 szt.

10. Cukierniczka








2 szt.

11. Dzbanek do kawy







6 szt.

12. Filiżanka








24 szt.

13. Kubek do herbaty







55 szt.

14. Talerz deserowy







83szt.

15. Waza do zupy 







6 szt.

16. Talerz płaski
 







76 szt.

17. Talerz głęboki 







61 szt.

18. Wyciskacz do czosnku






1 szt.

19. Tłuczek do mięsa drewniane





            3 szt.

20. Tłuczek do mięsa aluminiowy





2 szt.

21. Tłuczko-tasak







            2 szt.

22. Tasak









1 szt.

23. Suszarka 2 poziomowa






1 szt.

24. Pojemniki na przyprawy + stojak





12 szt.

25. Pojemniki do próbek z przykrywką




             4 szt.

26. Miska plastikowa







18 szt.

27. Miska ze stali nierdzewnej






8 szt.

28. Ubijak do ziemniaków






3 szt.

29. Patelnia








1 szt.

30. Czajnik bezprzewodowy






1 szt.

31. Czajnik z gwizdkiem






            2 szt.

32. Taca plastikowa







4 szt.

33. Taca plastikowa okrągła






2 szt.

34. Łyżka wazowa aluminiowa





            8 szt.

35. Łyżka wazowa ze stali nierdzewnej - chochla



9 szt.

36. Łyżka czerpakowa aluminiowa





4 szt.

37. Łyżka czerpakowa ze stali nierdzewnej




2 szt.

38. Łyżka czerpakowa- szumówka aluminiowa



            1 szt.

39. Łyżka czerpakowa - szumówka ze stali nierdzewnej


2 szt.

40. Łyżki szumówki







5 szt.

41. Łopatka do mięsa ze stali nierdzewnej




6 szt.

42. Łopatka do mięsa teflonowa





            3 szt.

43. Łyżka drewniana







1 szt.

44. Wiosło drewniane do mieszania





2 szt.

45. Koszyki plastikowe







10 szt.

46. Szczypce do sałatek






             3 szt.

47. Sitko do mąki







            1 szt.

48. Sitka plastikowe z rączką






4 szt.

49. Lejek plastikowy







2 szt.

50. Wyciskacz do ziemniaków






2 szt.

51. Wyciskacz do pierogów






5 szt.

52. Wyciskacz do cytryny






1 szt.

53. Blaszki do pieczenia






            6 szt.

54. Nożyczki








1 szt.

55. Gęsiarki – brytfanki do mięsa





3 szt.

56. Durszlak aluminiowy






            1 szt.

57. Durszlak ze stali  nierdzewnej





3 szt.

58. Ociekacz do sztućców






4 szt.

59. Nóż kuchenny







          16 szt.

60. Nóż z piłką








5 szt.

61. Nożyce do drobiu







1 szt.

62. Ostrzałka do ostrzenia noży





            1 szt.

63. Otwieracz do konserw






4 szt.

64. Widelec do mięsa







5 szt.

65. Nożyki do obierania warzyw 





14 szt.

66.  Deska drewniana







11 szt.

67. Wałek do ciasta







3 szt.

68. Trzepaczki 








6 szt.

69. Szatkownica








4 szt.

70. Tarka 









4 szt.

71. Mątewka








1 szt.

72. Dywaniki gumowe 







2 szt.

73. Stolnica drewniana







2 szt.

74. Wiadro do żywności plastikowe





5 szt.

75. Wiadro emaliowane







3 szt.

76. Wiadro ze stali nierdzewnej





           5 szt.

77. Kosze do żywności







4 szt.

78. Kosze składane







3 szt.

79. MOP









4 szt.

80. Wiadro z koszykiem na mop





            4 szt.

81. Szczotka do zmiatania





 
4 szt.

82. Zmiotka








4 szt.

83. Szufelka








4 szt.

Warunkiem świadczenia usług gastronomicznych dla placówek jest wydzierżawienie przez Wykonawcę pomieszczeń kuchennych wraz z elementami stałego wyposażenia, o łącznej powierzchni 105,08 m². Na wymienioną powierzchnię składają się:

Pomieszczenia na parterze  

- kuchnia 
22,55 m²

- zmywalnia
   8,71 m²

- chłodnia
   5.31 m²

- przygotowalnia
   7,84 m²

- termosy
   5,12 m²

- magazyn warzyw 
   10,36 m²

- magazyn żywności suchej
   12,48 m²

- korytarze (50% z 10,61m)
    5,30m²

- szatnia personelu    
   7,13 m²

- łazienka z WC
   3,54 m²

- pokój intendenta
12,33 m²

- wiatrołap
  4,41 m²

Razem 105,08 m²
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PRZYKŁADOWE JADŁOSPISY

Jadłospis Nr 1


Obiad:950 kcal
· 300 ml

zupa neapolitańska z makaronem
· 120 g

pieczeń z indyka w sosie
· 150 g

ziemniaki z koperkiem
· 130 g

surówka wiosenna
· 250 ml

kompot

Jadłospis Nr 2


Obiad: 950 kcal
· 300 ml

zupa krupnik z ziemniakami
· 170 g

bigos na żeberkach
· 150 g

ziemniaki z pietruszką

· 250 ml

kompot

Jadłospis Nr 3

Obiad: 940 kcal
· 300 ml

Zupa ziemniaczana z ziemniakami

· 230 g 

Zapiekanka z makaronu z brokułami i serem żółtym
· 200 ml

herbata z cytryną

Jadłospis Nr 4


Obiad: 890 kcal

· 300 ml 
zupa szczawiowa z jajkiem i ziemniakami

· 230 g

ryż  z jabłkiem, cynamonem i śmietaną

Jadłospis Nr 5


Obiad: 930 kcal

· 300 ml

zupa owocowa z makaronem

· 100 g 

stek z cebulką

· 150 g 

ziemniaki z zieleniną

· 130 g

surówka z buraczków

Jadłospis Nr 6


Obiad : 930 kcal

· 300 ml

zupa jarzynowa z ziemniakami
· 2 szt

placki ziemniaczane z serem i keczupem
· 1 szt

banan
40

